SPEISEKARTE -MENU

@

RISTORANTE ROSSLE de “CIRO’

Inhaber: Ciro De Luca

Liebe Giste, wir begriilen Sie in unserem Restaurant. Unsere Kiiche basiert
auf der italienischen Tradition in einem modernen Stil mit internationalen
Akzenten und verwendet Produkte von ausgezeichneter Qualitat. Saisonal
werden neue Gerichte angeboten, die ausschliefllich von unserer Kiiche
kreiert werden.

Gerne erfullen wir Ihre Winsche und wiinschen IThnen Guten Appetit

Ciro De Luca und sein Team

Alles Gerichte auch zum Mitnehmen erhaltlich
Extrawunsche werden zusatzlich berechnet

Auf Wunsch reicht Thnen unsere Servicepersonal gerne eine Liste zu
Allergenen und Zusatzstoffen



Antipastt - Vorspeisen

ANTIPASTO MISTO

Gemischte Vorspeise nach Art des Hauses

ANTIPASTO VEGETARIANO

Vegetarische Vorspeise

VITELLO TONNATO

Kalbfleisch mit Thunfisch, Sardellen und KapernsoBe

INSALATA DI MARE

Meeresfriichtesalat

BRUSCHETTA

Mit Cherrytomaten, Rucola, Knoblauch, Olivendl

TAGESSUPPE



Insalate - Salate

StandardmaBsig mit weiBem Hausdressing, auf Wunsch mit Balsamicoessig und Olivendl

BEILAGE SALAT

Kleiner gemischter Salat

INSALATA MISTA

Blattesalat, Gurken, Tomaten, Karotten, Mais

INSALATA VERDE

Grilner Salat

INSALATA CON TACCHINO

Gemischter Salat mit Putensteifen



Pasta - Nudeln

SPAGHETTI PIRATA CON GAMBAS

Hausgemachte Spaghetti mit Gambas, frischen Tomaten,Zwiebeln, Knoblauch und
Olivendl in pikant WeiBweinsoBe

SPAGHETTI ALLO SCOGLIO

Hausgemacht Spaghetti mit frischen Fisch und Meeresfriichten

GNOCCHI AL GORGONZOLA E NOCI

Haugemachte Gnocchi mit Gorgonzola SoBBe un Walnuss kerne

TAGLIATELLE CHEF

Hausgemachte Tagliatelle mit Rinderfiletstiicken und Steinpilzen

TAGLIATELLE AL SALMONE

Hausgemacht Tagliatelle mit frischen Lachs, Zwiebeln und SahnesoBe

LASAGNA ALLA BOLOGNESE

Hausgemachte Lasagna nach Bologneser Tradition

PENNE ALLARRABBIATA

Mit Scharfer TomatensoBe und Knoblauch



Pasta ripiena - Gefullte Nudeln

RAVIOLI AL PLIN

Hausgemacht Ravioli mit 100% Rinderfleisch fullung nach der Piemontesiscen Tradition

FAGOTTINI MELANZANE E MOZZARELLA

Hausgemacht Fagottini mit Aubergine und Buffelmozzarella fillung

Piatto piccolo - Kinderteller

SPAGHETTI NAPOLI

Hausgemacht Spaghetti in TomatensoBe

CHICKEN NUGGETS

Mit pommes



Pesce e Carne - Fisch & Fleisch

SALMONE ALLA GRIGLIA

Frischer Lachs gegrillt mit tagliatelle und einem Beilagensalat*

GAMBERONI ALLA GRIGLIA

Gegrillte Gambas mit spaghetti in Knoblauch, Olivindl, Pepperoni so3e
und einem Beilagensalat*

BISTECCA ALLA GRIGLIA

Rumpsteak gegrillt mit Bratkartoffeln und GemUse*

TAGLIATA DI MANZO

Rindersteack gegrillt un geschnitte nach Florenz Art mit Rucola,
Parmesan und Balsamico creme mit Pommes*

GRIGLIATA DI PESCE FUR 2 PERSONEN

Fischplatte vom Grill mit spaghetti Aglio e olio

LAMMKRONE

Rosa Gebratene mit Jus, Bratkartoffeln und Gemuse*

KALBS CORDONBLEU

Mit Pommes un einem Beilagensalat



Dessert

TIRAMISU

Originalrezept der italienischen Tradition

PANNA COTTA

Mit waldfruchtsoBe

CREME BRULLEE

Mit feinster Vanille aus Madagascar

MOUSSE AU CHOCOLAT

Mit belgischer Zarbitterschokolade und Sahne

CAFE GOURMAND

Verkostung-Dessert mit einem Espresso
TORTE AUS VETRINE

KUGEL EIS
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